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IL MENU DA LEGGERE

Millefoglie di baccala mantecato con vellutata di porri

Millefeuille of creamed salt cod and veloute sauce

Panzanella croccante con sgombro all’olio
Crunchy panzanella with mackerel and oil

Tartara di tonno
Tuna tartare

Tartara di acciughe
Anchovy tartare

Misto di erudo di mare
Mixed raw seafood

Insalatina di mare nel cartoccio

Shellfish salad baked in foil

Panino con la trippa di mare
Fish tripe sandwich

Gnocchetti neri con calamaretti e asparagi di mare
o carciofi fritti. secondo quello che offre la stagione
Black gnocchi with calamari and samphire
or fried artichokes. depending on the season

Spaghetti alle vongole veraci
Spaghetti with carpet-shells

Straccetti di pasta fresca con le triglie
Home-made straccetti with red mullet sauce

Risotto al gambero rosso
Risotto with red shrimp

Ravioli di baccala con salsa di cipolle

e bottarga di muggine

Ravioli stuffed with salt cod with onion sauce
and mullet roe

Paccheri polpo e capperi
Paccheri with octopus and capers
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Lasagnette di mare
Fish lasagne

Risotto al colombaccio
Risotto with wood pigeon

Fritto di mare e verdure
Fried fish. squids and vegetables

Rana pescatrice alla catalana

Monkfish stew

Seppie nere con filetti di trighe alla livornese
Black cuutlefish with red mullet fillets

“alla livornese™ (stewed )

Caccinceo in oliocottura
Oil-cooked cacciucco (fish soup)

Ombrina nel tegame al rosmarino
Stewed umbrine with rosemary

Triglie alla livornese
Red mullets “alla Livornese™

Spezzatino di tonno

Tuna stew

Millefoglie con erema di mele verdi e Calvados
Millefeuille with green apple cream and Calvados

Millefoglie con crema pasticeera e caramello
Millefeuille with custard and caramel

Meringa con cioccolato. fragole e peperoncino

Chocolate, strawberries and chilli meringue

Tortino pere e stracchino con gelato al Vin Santo Toscano
Pear and stracchino pie with Tuscan Vinsanto ice-cream

Semifreddo al croccante di pistacchio
Semifreddo with pistachio brittle
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